Nr sprawy: MOW2.325.01.2012 Zgdznik Nr A do SIWZ
Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamowienia jest: Wykonywanie ustmygotowywania positkdw (cateringu),
wydania dla wychowankow Miodziewego Grodka Wychowawczego nr 2 w Jastrowiu.

2. kaczna liczba dzieci:
— 0d 16.04.2012 r. do 31.08.2012r. max 24 osoby,
— 0d 01.09.2012r. do 31.12.2012r. max 36 0s0b.

3. Zamawiajcy zaptaci wydcznie za rzeczywistliczbe dzieci obgtych ustug cateringu, to
znaczy,ze rozliczenia finansowe z Wykonagvbeda odbywatly st w miesgcznych okresach
rozliczeniowych na podstawie rozligzelostarczonych positkdw i ztonych zaméwig, co do
ilosci positkbw na dany dzie Wykonawca skladag ofert oswiadcza, & nie kpdzie miat w
stosunku do Zamawigjego zadnych roszcze z tytutu zamoéwienia przez Zamawjeggo w
okresie obowjzywania niniejszej Umowy mniejszej #id positkow ni wynikatoby to z
przyjetego przez Zamawiggego szacunku.

4. Zestaw dzienny przypaday na jedno dziecko téniadanie, drugieniadanie (w postaci
kanapki lub butki odpowiednio zapakowanej) obiadudaniowy (zupa, drugie danie z surGwk
+ sok lub napoj lub kompot), podwieczorek (batdoix owoc itp.) oraz kolacja.

5. Positki musz by¢ dostarczane w dniach od poniedziatku do niedzieli.

6. Jadiospis uktadanyetizie przez Wykonawg cyklicznie na okres najlaszych 10 dni i
dostarczany Zamawigemu (pisemnie, faksem lub depglektronicza) do wczéniejszego
zatwierdzenia, przy czym wszelkie zmiany w jadisgpsugerowane przez Zamaw@ggo leda
uwzgkdnianie przez wykonawc

7. Wykonawca zobowrany ledzie zapewrd ilos¢ positkbw zgoda z zapotrzebowaniem

ztozonym na dany dzie przez upowznionego przedstawiciela Zamawieg¢go do godz. 8.00

kazdego dnia (najlepiej telefonicznie), z uwadhieniem prébek positkbw przechowywanych
przez Wykonawe.

8. Wykonawca gwarantujeze przygotowanie positkdw cbizie przeprowadzane zgodnie z
warunkami okrdonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 beep@éstwie zywnaosci |
zywienia (Dz. U z 2006 r. Nr 171, poz. 1225).

9. Positki Wykonawca dostarczakdrie do Grodka na wiasny koszt, w specjalistycznych
termosach gwarantagych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz g$akoi higieny
przewaonych potraw - positki maj by¢ dostarczane w pojemnikach przystosowanych do
kontaktu zzywnaoscia (posiadajcych atesty).

10. Positki naley dostarczé& w pojemnikach zapewnigych temperatyr zywnosci zgodn, z
wymogami, tzn. minimalna temperatura zupy winna e@gihokoto 75 0C, drugiego dania okoto



65 OC, ptynéw okoto 80 0C, a maksymalna tempergbwoaluktéw zimnych (np. satatki) okoto
15 0C.

11. Wykonawca zobowtany tedzie do przechowywania z k@ego dnia prébekywnaosciowych
zgodnie z obwizujacymi przepisami.

12. W ramach zaméwienia Wykonawca zobmmany kdzie do swiadczenia ustugzywienia
wytacznie przy ayciu produktow spetniagych normy jakéci produktéw spaywczych, zgodnie
z normami HACCP.

13. W ramach zamowienia Wykonawca zobgany edzie doswiadczenia ustugywienia na
zastawie ceramicznej.

14. W ramach zaméwienia Wykonawca zolgaany ledzie do zapewnienia sztow (nae,
tyzki, widelce, hyzeczki) metalowych oraz serwetek papierowych.

15. W ramach zamoéwienia Wykonawca zobgany kdzie do estetycznego podawania
positkdw.

16. Wymagane jest dostarczanie i wydawanie positkéw miejscu wskazanym przez
Zamawiagcego w ustalonych godzinach:

06.50 - 07.30 —¢niadanie + llsniadanie
12.00 - 13.00 - obiad dwudaniowy + podwieczorek
17.30 — 18.00 - kolacja

Zamawiajcy zobowizuje Wykonawe do zabrania nacay brudnych oraz resztek
pokonsumpcyjnych najgdiej tego samego dnia, w ktorym positki byly dostane.
Zamawiajcy dopuszcza przeswgie godzin dostarczania positkdw w zalesci od godzin
otwarcia Grodka, o czym oczywcie Wykonawca powiadomiony bytby z odpowiednim
wyprzedzeniem.

17. Wykonawca musi dysponowgiojazdem posiadgym wymagane zgody na transport
produktowzywienia, spetniagjcy wymagane normy sanitarne.

18. Dostarczane positki musby¢ urozmaicone o wysokiej wada odzywczej, przygotowane
zgodnie z zasadaniywienia dzieci, smaczne i atrakcyjne pod wggim organoleptycznym.
Urozmaicenie positkbw musi dotyozydoboru positkéw, barwy, smaku i zapachu, konsygie

sposobu przyrdzania potraw.

19. Przy planowaniu positkbw nale uwzgkdni¢c zalecan wartag¢ energetycza dla
wychowankow w wieku gimnazjalnym oraz uwaghi¢c normy produktow kadej z grup, naley
takze bra& pod uwag wartas¢ odzywcza przygotowanych positkéw.



20. Zamawigcy zastrzegaze liczba positkbw mze by znacznie mnisza w okresieSwiat
Bozego Narodzenia§wiat Wielkanocnych, itp. co wynika z organizacji rokekolnego w mél
przepiséw prawaswiatowego.

21. Zamawigjcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroliizaaji ustugi, w tym w
szczegolnéci w zakresie zgodr$ai dostarczonych positkbw z wymogami Zamawiggo pod
wzglegdem wagowym, wartei kalorycznej oraz w zakresie podtrzymania odpaowiej
temperatury dostarczanych positkow.

22. Termin realizacji ustugi: ustugdwiadczona bdzie od dnia podpisania umowy z
Wykonawea. Planowany termin rozpoezia realizacji ustugi — od dnia 16.04.2012 r. doadn
31.12.2012 r., przy zateniuswiadczenia ustugi cateringu w dniach od poniedziatk niedzieli.
Termin rozpocgcia realizacji ustugi mge ulec zmianie o czym Wykonawca wytoniony w
niniejszym posipowaniu zostanie powiadomiony w terminie 3 dni przgat rozpoczcia
realizacji ustugi.

p.o. Dyrektor Mtodziezcowego
Osrodka Wychowawczego nr 2 w Jastrowiu
mgr Viloetta Michalska



